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Objectifs 
 

 Acquérir une vision globale des facteurs d'un 

nettoyage efficace. 

 S'approprier la méthode d'élaboration d'un plan 

de nettoyage. 

 Appréhender les différents éléments essentiels 

dans la mise en application d'un plan de 

nettoyage. 

 Savoir faire participer les acteurs du nettoyage 

dans l'élaboration du plan 

 
Contenus 

 

 La conception des locaux et du matériel 

 Le nettoyage et la désinfection 

 Choix et utilisation des produits de nettoyage et 

désinfection 

 Organisation sécuritaire des opérations 

 La méthode d’élaboration du plan 

 Le plan de contrôle 

 
 

Pré-requis 
 

Savoir lire, écrire, compter  

 

Méthodes et outils 
 

 Séances de formation en salle 

 Dossiers techniques remis aux stagiaires 

 Etudes de cas concrets 

 •Jeux pédagogiques  

 •Pratique sur plateau technique 

  

 

Dates 
 

Nous contacter 

 
Durée 
 

14 heures 
 

Gestes professionnels 
 

Pratique en atelier 
 

Evaluations 
 

QCM 
 

Contact 
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