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Objectif : Savoir organiser l’atelier de transformation et réaliser les opérations liées à la transformation 

 
Contenus 
 
 Caractériser les produits issus de la 

transformation: les produits transformés, les 
signes de qualité. 

 Maitriser la fabrication des produits transformés: 
les matières premières utilisées dans les produits, 
les étapes de fabrication, les contrôles en cours de 
fabrication, les non-conformités, les bonnes 
pratiques d’hygiène. 

 Décrire l’agencement des locaux de fabrication et 
de stockage: conception des locaux, les 
équipements 

 Réaliser les opérations de transformation et de 
stockage: évaluer la qualité des matières 
premières, préparer les matières premières, 
transformer les produits, conserver et stocker. 

 Estimer le coût de revient du produits 
 
 

Méthodes et prérequis 
 
Méthodes : 
Documents d’autoformation et ouverture plateforme 
Moodle à venir 
 
Prérequis : 
Maîtriser l’outil informatique, internet et messagerie 
pour tous 

 
 

Dates 
 

Nous contacter 
 

 

 

 
Durée 

 

 35h théoriques 

 35h de regroupement. 
 
 

Gestes professionnels 
 
Organiser l’atelier de transformation 
Réaliser les opérations liées à la transformation 
 
 

Stages 
 
35 h en atelier de transformation  
 
 

Evaluations 
 
Entretien d’explicitation sur fiche action (30 minutes) 
 
 

Remarques 
 
UCARE 1 ou UCARE 2 sur INDEXA 

 
 

Contact 

 

 

UCARE  

Transformation des 

produits de 

l’Entreprise Agricole 

o Produits végétaux 
o Produits carnés 
o Produits laitiers 

CPF 
Eligible au 

CFPPA AgriCampus Laval 

341 route de Saint Nazaire – CS 81319 – 53013 LAVAL CEDEX 

e-mail : cfppa.laval@educagri.fr  02 43 68 24 97 

www.agricampus-laval.fr 

mailto:cfppa.laval@educagri.fr

