
 
 
 
 

 

Formation continue 

amphi 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

200 

 

Version du 08-12-25 

  

     UCARE : Transformation  
                des produits : 
• Viandes 

• Fruits et légumes 

• Lait 
 

Objectifs de la formation 

Savoir organiser l’atelier de transformation et réaliser 
les opérations liées à la transformation 

Contenu de la formation 

• Caractériser les produits issus de la 
transformation: les produits transformés, les 
signes de qualité. 

• Maitriser la fabrication des produits 
transformés: les matières premières utilisées 
dans les produits, les étapes de fabrication, les 
contrôles en cours de fabrication, les non-
conformités, les bonnes pratiques d’hygiène. 

• Décrire l’agencement des locaux de fabrication 
et de stockage: conception des locaux, les 
équipements 

• Réaliser les opérations de transformation et de 
stockage: évaluer la qualité des matières 
premières, préparer les matières premières, 
transformer les produits, conserver et stocker. 

• Estimer le coût de revient du produits 

 
Public et prérequis 

• Public : Demandeur d’emploi ou salarié âgé de plus 
de 18 ans 

• Pré-requis : Maîtriser l’outil informatique, internet 
et messagerie 

Date et durée de la formation 

• Durée : 35h à distance + 35h de regroupement 

• Stage : 35h en atelier de transformation 

• Date : à déterminer  

Nombre de participants et tarif 

• Nombre de participants : 1 minimum 

• Tarif : nous contacter 

 

Modalités pédagogiques 

• Formation à distance : apports théoriques et 

travaux personnels via une plate-forme de e-

learning, entretien téléphonique ou en visio pour 

le suivi des apprentissages, visites d’entreprises 

agricoles 

• Stage : pratique et analyse de situations 

professionnelles 

 
Savoir-faire professionnels à acquérir 

• Entretenir l’ensemble des espaces nécessaires à 

l’hébergement 

• Appliquer les normes et règles de sécurité pour 

l’hébergement du public 

• Planifier l’activité de la réservation à la facturation 

• Assurer l’accueil de la clientèle et le suivi de la 

prestation 

• Communiquer auprès du public sur l’activité 

 
Evaluations et validations 

Evaluation par entretien oral d’explicitation d’une 
durée de 30 min 
 
Validation d’un bloc de compétences du BP REA 

 
Lieu de la formation 

CFPPA AgriCampus Laval 

 
 
 

Contact - AGRICAMPUS LAVAL 

341 route de St Nazaire – CS 81319  
53013 LAVAL Cedex 
e-mail : cfppa.laval@educagri.fr 
tel : 02.43.68.24.97 
www.agricampus-laval.fr 
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